PLANTEDOKTOR

Sveer KUnst at
oemme 2Dler

Adskillige af de sene aeblesorter er nu modne og klar til at blive plukket.
Spis sa mange som muligt direkte fra traeet - og veer skrap med at sortere

ud blandt dem, du vil gemme.

etdanske klima er helt suverznt at dyr-

ke bler i. Varierende klimaforhold fra
forar til efterar er med til at frembringe spro-
de ogsaftige frugter med den bedste aroma.
Men frisk dansk frugt ma man desverre ofte
lede lznge efter i supermarkedet.

Har man selv en have, bor den indeholde
frugteraer. Smukke i blomstringen som et
prydera. Som skulpturelle indslag, smuk-
kere jo zldre de bliver.

ZDbler bor spises lige fra trzet. Spis sa
mange, du kan, brug dem i husholdnin-
gen, lav zblemost, og forar vk til venner
og bekendte i hojszsonen. Skulle der blive
nogle tilbage, kan du forsege at gemme,
men kvaliteten falder som regel, si snart

@blet er plukket.

DET RIGTIGE PLUKKETIDSPUNKT
Professionelle zbleavlere er klar over vig-
tigheden af at plukke bler pa det rette
tidspunkt. Med forskellige instrumenter

HYPRIGE
LAGER-SYGDOMME

Gennemga dine frugtkasser jeevnligt, og fiern
sygdomsramte frugter. Det forleenger lager-
tiden for de resterende.
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fastlegges frugtstorrelsen, sukker- og sti-
velsesindholdet samt fastheden. Erfarin-
ger fra tidligere s@soner bestemmer si det
rigrige plukketidspunkt.

Viandre ma ty til mere simple metoder.

KIG EFTERTRE TING

e Losnings-lag er et cellelag, som dannes
mellem stilk og gren. Frugten skal kunne
plukkes, sa stilken “brakker” i dette lag.
Venter man for lenge, falder frugterne af
traet og er uegnede til opbevaring,

o Karnefarven @ndres fra hvid til brunlig.
Dette galder ikke for alle @blesorter.

o Frugtfarven @ndres fra at vare gronlig
til den for sorten, typiske frugtfarve gul
eller rod. Samrtidig dannes et beskyttende
vokslag der far @blet til at skinne.

OPBEVARKOLIGT, FUGTIGT
OG VENTILERET

Sa snart @blet er plukket, starter nedbryd-

Gloeosporium er en svampesygdom, der hyp-
pigt ses under opbevaring som cirkelrunde
radpletter. Infektionen er sket for plukning
under fugtige forhold. Angreb forebygges
ved beskaering, s treeer er dbne og luftige.
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ningen. Frugterne udvikler modnigshe
mon (ethylen), og samtidig fordamp
der vand. I erhvervet har man kolelag
hvor atmosfaren kan styres, og de skads
lige nedbrydningsprodukter fjernes. B
sakaldre ULO-lagre (Ultra Low Oxygs
er ile-koncentrationen sznket, kuldioxs
koncentrationen havet, ogmed en tems
ratur pakun 1 grad er holdbarheden utre
lang. En fugtighed pa omkring 90 proce
sikrer, at zblerne ikke “rynker”.

Men kolige opbevaringsrum er &
mangelvare i vore moderne hjem. Kzlé
indreteet til formalet (husk ventilaric
redskabsskure og carporte kan anvend
Maske man far lyst til at bygge en rig
frugtkalder / jordkzlder?

Kasser af tre eller plast er fine til op
varing, bare de ikke er helt tatre. Husk
hzve dem fra gulvet og sikre mod m
angreb. Solsorten kan i visse tilfelde o
finde vej til kasserne.

Gul monilia (Monilia fructigena) inficerer
frugterne gennem sér og revner, der t
forarsaget af insektangreb. Hvis der i
treerne haenger indtgrrede frugtmumie
disse ofte den primaere smittekilde. Frugs
bliver efterhanden helt sorte (negerzable
grund af svampeangreb.




< SIS

Man kunn
med plastik

gen, men dette
pesygdomme. I Inkkede, men ventilerede
rum kan ow crbrosning af gulvet komme
pa tale.

GEM KUN FEJLFRI FRUGTER
Nedfaldsfrugrerog fruge med sar oghuller
kan anvendes =il mange formail, men ikke
til lagring. V=r skrap med art sortere, og
héndrér zblerne forsigrigt, sa de ikke far
stodplecrer.

En lang r=kke syedomme kan udvikles
under lagringen ? vogle er sikaldt fysiolo-
giske og skyldes darlige vakstforhold, her-
under vand- og nzringsstofmangel inden

plukningen. Andre sygdomme skyldes

svarnpeangrc" - Ite er startet, mens

zblet hang pa trzet og nu videreudvikles.

Penicillium giver blalig sporebelaegning.
Svampen udvikler sig normalt sekundeert, nar
andre svampe har gjort forarbejdet.
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Priksyge er en fysiologisk sygdom, der skyl-
des calcium-eller bormangelifrugten. Symp-
tomerne er brune, 2-3 mm store, indsunkne
pletter. Frugtavlerne sprejter med calciumop-
losninger for at modvirke denne sygdom.

PLANTEDOKTOR

Mgsk ses som dybtgaende brunfarvning og
rad i frugten og skyldes fysiologiske forhold.
Kraftig beskeering og rigelig kvaelstofforsy-
ning fremmer forekomsten af mask.

Se flere billeder af lager-sygdomme
pPa www.plantesygdomme.dk.
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